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Ravioles de gambas 32
Menu a 35 € Bisque légere, citronnée et spicy céleri croquant
Entrée - Plat - Dessert
Filet de daurade 26
. , Bouille de Roumégou
A’pa’ztage’z IDOLL’Z [ apé’zo Pomme de terre, crolitons et rouille
Rognon de veau émincé 28
Moules farcies - 9 pieces 13 Sauce moutarde a I"ancienne et estragon

Mousseline de pomme de terre et brocolis

Frites de Panisse & mayonnaise au paprika - 8 pieces 12
Onglet de boeuf 26

Jus de viande & shiso
Pommes de terre réties, aubergines et courgettes

Wos entiées

Salade d’été au retour du marché 13
Vinaigrette miel et harissa ’}//05 ib@SS@’ZtS

Tomates, haricots & cerises

Oeufs mayonnaise au thym 14 lle flottante, caramel et amandes sablées 9,5
Sauce a la moutarde acidulée . _ "
Chips de pomme de terre, courgettes et carottes Chocolat, feve de tonka et vanille torréfiée 9,5
Boulettes de viande 16 Fraises, creme légere a la vanille & granola maison 12
Crémeux a la tomate et carotte _ _

Assiette de fromages - Fromagerie du Coq - 12
Espuma de Mozzarella 16 - Fromagerie Maraveou -

Tomates fraiches et séchées a La Petite Maison
Olives et blanc de volaille

Prix net en € euro - Service compris

Paté en crolite maison, veau, foie gras et estragon 16 . . . ) .
Nos Légumes proviennent essentiellement du Jardin de la Piboule



