¢ Wenu IDOLL’Z

$ [a Saint f’/a[entin

A [’apé’zo :
Coupe de Zarafa du domaine des Mescalances

&
Poélée d'Eryngii

5 n entiée :

Huftre pochée, noix & creme de topinambour au foie gras

Pows suivie :

Raviole de gambas, bisque spicy légere et huile de menthe

Le potsson :

Sandre de Méditerranée, sabayon au romarin et oeufs de truite

La viande :

Quasi de veau, siphon de panais, jus de viande & pomme Anna

Premiere c[ouceu’z :

Miel, thym et pollen de fleurs

La gou’zmanc[ise :

Cookie gourmand a partager

65€
par personne



